
RÉAPPROVISIONNEMENT 
DES DISTRIBUTEURS AUTOMATIQUES ! 

À PARTIR DU 12 MAI , UN MENU UNIQUE VOUS SERA PROPOSÉ 
dans l’ensemble de nos distributeurs. 

Nous renforçons nos procédures opérationnelles
 AFIN DE VOUS GARANTIR UNE SÉCURITÉ OPTIMALE : 

RENOUVELLEMENT 
des plats 

chaque jour

DÉSINFECTION QUOTIDIENNE 
des distributeurs automatiques 

(boutons de direction, dispositif de 
paiement, portillons). 

AFIN DE PRÉSERVER VOTRE SANTÉ ET CELLE DE VOS COLLÈGUES, 
merci de suivre scrupuleusement les mesures de précaution suivantes :  

Utiliser un 
GEL HYDRO ALCOOLIQUE 

avant de vous servir 
et avant de déjeuner. 

DÉSINFECTER 
avant et après votre 

environnement (table, 
chaise, micro-onde).

Respecter une distance de 
sécurité d’au minimum 

1 MÈTRE 
avec les autres personnes.

JETER les couverts, 
barquettes et restes 

alimentaires dans une 
poubelle fermée par 

un couvercle.
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Les MESURES D’HYGIÈNES DRASTIQUES en place à l’UPCS permettent déjà 
de limiter toute contamination à chaque étape de fabrication des plats jusqu’à la 
livraison. Ces mesures ont été particulièrement renforcées en cette période 
car la santé et la sécurité de nos équipes et de nos consommateurs restent 
plus que jamais notre priorité.
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Dispositif mis en place en collaboration avec les départements GIS et COM de la RATP.


